Merni
- Lista Dei Ving

- Deddsertl

¥ Cano cliente. se fai delle allergie o intollerange alimentar chied
info'umagiont sl nostro cibo e bevande al Cameriere, damo preparali pet
1lipd. . ciavredlaurantbynightamadli.com/Menw,/Menw. paj

* Dear customer. out stagf widl be fappy to felfp you choode the beat dit
nelated to any dpecific food allergy ot intolerance isaue. . Ouwr stagf i well
teained and we fiope we will find the best way lo satisfy you and also meet
youn dpecific needs . Please brows also our on-tine Mend. scan QR Cod .

1lipd. A ciaoredlaurantbynightamalli.com/Menw/Menw. pal
** aggiungiamo i coperto di < 300 aperdona E . E
** we add cover charge of € 300 per person
(tind are not included on it)

[m] S,


https://www.ciaorestaurantbynightamalfi.com/Menu/Menu.pdf
https://www.ciaorestaurantbynightamalfi.com/Menu/Menu.pdf

APERITIVI & COCKTAILS

Aperol Spritz € 800
Campari Sprity ¢ 900
Limoncells Spnity ¢ /000
Hugo Sority ¢ 200
Gin Tonic dpecial Gin ¢ /000
Vodka Lemon ¢ 900
Campari Onange € /000
Analeolico San Pellegrino € 600
Sthirbey Tempale ¢ 700
Mogito ¢ /000
Cuba Libre € /300
Piria Cotada € /000
Negroni dpecial Gin € /400
Ldpreddo Mavding ¢ 200

Bronx € 200



APERITIVI & COCKTAILS

lequila Sunrise
Bellini Sonity

Bloodly Mary

Sex on the beack
Long litand leed Tea
Cocklail a rickiedla
Margarite

Coctklail Fouit Seadon
Cocktait Champagre
Mantattan

Prosecco Millesimats - DOC. Extra Dry -

Y

€

€

Vino di Furote Costa dAmalji (67~ Bianco Y €

Vino Aglianico npinia DOC. - Rosdo

Y

€

1000
1000
1000
1000
/300
/5.00
200
/500
/800
/500
900
800

800



BWMAWW-BMMWW € /200

Bruschelte di pane cadalingo condite con pomodsuni. alics. aglio. origans. obio EVO e basitico .
(Toadted tocal bread with chery lomaloes. anchovies. garlic. oregano. badit and obve oit)

thdalata Caprede - Caprede Salad ¢ /500

Pomodos, di Soveents conditi con olio EVO del Cilents, Origano e Basilico del nodto giardino e
boceoncint di Bufaln Campana DOP
Korento Tomatoes. small balls of Bugfala mogganella cheese. oregans. basid and olive oit)

Inaalata di Mare - Seafood Salad ¢ 2800

Seppie o Calamari pescati freschi cotti a vapore con Vongole e Cogze conditi con aglio. olio £VO
det, Citento. timone e preggemolo del nostuw giarding .

(A combination of dleamed calamari. clams and musdels, deasoned with garlic, pardley. olive Ol
and Amalji lemon) .

Polpo alt’ nsatata - Octopus Satad ¢ 2500
Poto fredco. pescato nella Baia di Amali. collo a vapote e condito con olio EVO del Citents,
ag&b,,a/w;;wwéo,mfee&mﬂea’é#ﬂw/gz.

(Freatt Octopud from the Amalji Bay. dteamed and seasoned with gartic, parstey and lemon)



FProdciutlo e Melone € /8500

Melore Cantalupo con locchi di prodcitlo Crudo di Paruna
(Cantaloupe melon, and Paruna parodcintts)

Crequotini atta Nethino - Netlino Siyle Creqpolini € 2000
Chedpelle ripiene con ticolla di bufata DOP . mogzarella d; Agerota. prodciulls e condite con
olio d Oliva. pepe nero e hucota fresca .

( Wellino-aliyle credpolini, a crepe fitled with bugfals ricotl, prodeiutlo, and moggarella,
deasoned with olive oit. black pepper. and agutle )

Verdiure miste - Seadonal mived Vegetaé(/e € 2200

Veraune miste d; dtagione : gucchine alla Seapece, melangane a funghelli, peperons fuitt,
dearota sallata in padella e un pegzzo di Provolone Del Monaco DOP

Kautéed seasonal vegelables - gucchini Seapece, eggplant, bell pepperd, escarole and Provolone
Del Monaco cheese )

Antjpasto detty Chef - Today * & Chef, Agaetizen A0



FPRIMI PIAT T - FIRST COYRSE

Spagtetli alle vongole veraci - Spaghetli & Clams € 2500
Spagfetli cof profumo di aglio di Afragota. prezzemots. olio EVO del Citents e vongole veract
(Clams. Afragota gartic, Olive oit and parstey)

Grocci del Monaco e Cozze - Groceki with Mussels € 2500

Groceti di palale fatl; in casa con fondutn di Provolone del Monaco. Cozze e rucola .
(Houde-made potalo groccki in white dauce of Provolone del Monaco with Mussels and aruguta)

Linguine alls Seoglio di Amali € 2800
m /ghW al brongo con deppie. gamberi. vongole. cogge. dcampl e deorgelle di

Risotlo alle Pedcatora - Fiskermard Rice Disk ¢ 2000
Riso Carnanoli con seppie. gamberi, molluschi, pomodsrino fresco. olio EVO e pregzemols .
(Carnarol hice with cuttlefish. dhirimp. dhelljish. fresh cherry tomatves and pardley)

Linguine agli Seampt € 3200
Linguine (G.P tuafilate al brongo con dcampi. pomodptins fredco, aglio d; Afragota olio
exravergine det Cilento e preggemols .

Linguini pasta. frest langoudtines. frests cherny lomatoes, olive oit, garlic and pariley)



FPRIMI PIAT T - FIRST COYRSE

Linguine alt’ Adtice - Padla with Lobater € 4600

Linguine (6P trafilate al brongo con € Adtice, pomodotins fresco, aglio di Afragota olio
exravergine det Cilento e preggemols .
ULinguine pasta, with Lobatet, . chevry lomatoed. olive off, garlic and paraley)

- Ollimo pete preimo e seconab plallo - Perfect o't a Main Dist, -

Ravioll al limone i Amalli ¢ 2200
Ravioli njpient falli in cada con satsa di lmone Amalitans - ricella d Bists Don Giovanni in
Napa Valley - CA -

(Ricotta and Spinach Raviol; in Amatfl bemon cream dauce - An award winning hecipe of, * Bisto
Don Giovanri * in Mapa, CA -
You can cloode alo our favoite Ricolla and Lemon Raviol;

Ravioli della cada alla Bofog/zede € /8500

Rawiols jpiens fatle in casa, alla Bologrede .
Houde-made Raviol; with Bolognede sauce) AQ.

Gnocctii alla Soveentina — Houde made Groceli € /500

Groccks d. patale fatli in casa al pomodow e basilico con fiot di latte di Agerota
(Houde-made potatoes grocchs. tomals dauce. basit and Agerola Mogzarella)



PRIMI PIAT T - FIRST COYRSE

Lasagna Clasdica € /600
Zmagxm/azmmwmm%ajwé&adzwgm&z, da&maf&z&oéog/me, bedciamella. uove doda
epmwmﬁ%mo.

( Home made padta layered with meat sauce, moggarella cheede, bedciamella and tomato
dauce, basit, obive ol éoMWMPWwPWm/.

Spagtetti Aglio e Olio e Peperoncino ¢ /800
Spagfetli with gartic. olive oit. . chilly pepper and paraley .

Spagtetli alla Carbonara ¢ /800

Spagfetli trafitali a brongo alle Carbonara tpica Romana : con noddo diwovo. guanciale
paesano, pepe nero e pecoino Romarno DOP
Kpagfetli with potk cheekd, frest eggd. black pesper and grated Pecotino Romano DOP cheede)

Fettuceine Afjrods e 2200

Felluccine al buwwro, Parunigians Reggiano . polls e funghi poreint .
(Ribbona of padta with butter. Parmigians Reggiano, chicken and mushiooms)

Zippy dli Veralure - Vegelables Soup from oun garden € 1800

Zuppa di gucchine. carote, cjpolla. dedano. patate . pomodsino e olio extravergine dervia con
(Frests season Vegetables Soup served with beal crackers) .

Speciate del Giorno - loday Padta Special A.Q



SECONDI PIAT 7T - MAIN COURSE
Ouwr Specialily . caleh fish of the day dlarting from € 800x/00 gr.

Pedce del giono alle Griglia - Guilled frests cateh; in Amalji Gul

Orata. Spigole o Pagells di mare griglials, sewito con obio d olive, pregzemols. aglio. menita,
limone di Amadji o acelo batsamico . W

Grilled catel of the day derved with gavel; Afragota. Citento EVO o, meant,
W@,Mméﬁmu‘ ' }4./50’% frest
Filello di Peggogna a Limone - Amalji Fisk in Lemon Sauce
Fitetlo di Peggoqna di mare con capperi, Limone di Amalji e olio di oliva del Cilents .

(Peggogna fish with Amadji " & Lemon juice . capers and olve oil )

Frillura mista del Goljo — Mived Fried Seafood € 2200
Pescato del giv'no con calamari e gambers. * ndural e futt *

(Fried small fist, . calamari . shnimp)

Pepata di Cozze € 2500

Cozze del nodtno mare colle a vapore in aglio e olio e pepe nero macinaly fredco .
Kteamed mussels in a garbic. Olive ot and black pepper sauce)

Sawté di Vongole Cozze - Clams & Mussels in broth € 3500

Vongote e Cogze dallate in padella con aglis. olio di obiva. pomodsin e prezzemolo .
(Clarms and Musdels sautbed in a lght broth of cherry tomato with olive oit. garlic and pariley)

Tonno scollats alla Napoletana - Tuna, Fish of The Day € 2400

Filelto di tonno dcollato e servilo con dcarola saltala in padelle con capperi, olive e Alici di Celare
(Tuna fist, gritled and served with sauteed edcarole. capers Gaela olives and anchovies)



SECONDI PIATTT - MANY COURSE

lagliala, di Entrecole. - Sinlotn sleak € 3200
Entrecote di bovino Nabiano (r. 450 c.a.) con tueola paesana. pomodorint e scaglie di
Parunigiars Reggiano 36 medt

Klice dinloin sleate lopped with fresh arugula from oun garden, cherry tomalves and aged
Parmigians )

Sutedini abta Grighn e 2500

Spiedini di carne locale con salsa BEQ accompagnati da patate af fomo e verdure gruigliate
Meel steewens (potk and beef) served with a side of potatved. deasonal vegelables and B8Q sauce)

Sealoppina cappers e limone di Amaljc ¢ 2000
Petts di puotls allevato a torra af limone di Amafls
Medalliond of Free Range Chicken breadt in a light Amatli; Lemon dauce)

Seatoppina di polls al vino bianco della Codtiera <€ 2000

Pettlo di poltls allevalo a tevra al vino bianco della Costiera Amaljitana
Medalliond of free nange chicken breadt sautéed in a white wine sauce)

Seatoppina di polls ai Fungli Po'ecins ¢ 2400
Pello d. polls allevato a terna al vino bianco defla Codtiera Amaljitana e fungli poteini
Medallions of free range chicken breast sautéed with poteins mudknoomd in @ white wine sauce

Polppette della Mamma con pistacchi e Parmigiano <€ 2200

Poljpelle di carne vaceino con pistacehi e Pounigiano Reggiano * puppiate * al ragi Napoletans
Mamuma, Elisa & meatballs with pistachios and eggplant stewed in a Neapolitan rage' )



CONTORM - SIDE DISHES

Zucchine alle Scapece ¢ /200
Zuccé/}w/fuzteecom’d‘econag&b, oblio EVO del Cilento, acel di vino e menta del nosteo giardino
%WWMMW Cilento olive oil , while wine vinegat & fresh mint from our

Verdure del giotno sallate € /500

Veraure di atagione sallati con pomodptins, aglio. olis. Pamigiano Reggiano e basitico
Kautéed seasonal vegelables with cherrny lomatoes. garlic, olive oit. Parmedan cheese and basit)

Peperons fuitti alt Amaljitana ¢ /200

(Fried red weat peppens with garlic and basit)

Pemigiana di melangane - Paunigiana Eggplant € 1500
Melangane con pomodotw. fior di latte di Agerota. basibico e Parmigians Reggiano colle al fo'no
Layers of fried Eggplant. Agernola moggarella, lomalo sauce. basit and Parmesan cheede)

Patate ol fono detlo Chef Potates e 900
(Roasted polatoed and seadoned breaderumbs)
Patatine fritte * - French fries * e 900

Putate fuitte tagliate a fiett *(usiams lo patate swrgelate o fresche seconds o digponibitita)
(Classic french fries. “We ude frest o frogen. depending upon avaitabitity)

Contorno del giotno speciale - loday dide disk Speciat € /8,00



WNCALATE - BIG SALAD

lhdalata di polls e crodting - Chicken Caesar Satad, € 2400
haatiata vorde con filetts di petto di ol dcotiats, crodtini doati e satsa Cacsar
(Green satad, dliced of grilled chicken. croutons and Caesat dredsing)

hdalata con Tonno dcollato - luna dalad € 2800

Ihdatala verde con fitelts di lonno dcollato. crodlini dorats e satia Caedar
/@mmmhdwmmo/g/u%d@mw, matoma/m’C’aew/m%ew‘/%/

WW&W@—&WWW € /500

ndalate verde. rucola, pomodo'unt con noct, we padda. alic; dalate. mefla o carola, cjpollina e
W&E&PWPWWMZW&AW@O&WO

(Green dalad, arugula, chetry lomaloes. wall nuts, raidind. apple ot carrols, yuring onlons
Ceta/mwwéovm.mwpa/omym. deasoned with Olive Oil and Amalji Lemon )

Rucola pomodorint e Parunigiano - Anugule Salad <€ 1800

Rucole, del nostro giardino. fomods'eint . seaglie di Paumigians Reggiano, obio di obva
extravergine e acelo balsamico di Modena

Aruguta, Mw/‘z% lomatoed, dhaved Parmigiano, seadoned with Olbve Oil and balsamic
vinaigrelle)



lorta Caphese con gelalo
lo'la a Limone di Amalf
lola all’ Arancia

Baba Amaljitano

Ricolta e Pera di Chef Celedte
Dessert del giveno
AYogato at Copf
Sorbetto a Limone di Amalji

Qel@gwﬂeaﬁgehlode%cée{

Cireped di Nellino a flambé

800
200
900
900
900
200
/5.00
1000

900

200

A Q



FIORDUVA FURORE COSTA DAMALH - DOC. Mavisa Cuomeo -

(Ripoli, Ginestea, Fenile)

FURORE COSTA DAMALF - DOC. Mariisa Cuomo -
Va[mﬂm. Biancotelln)

FURORE - DOC. Marisa Cuomo -
SELA DELLE MONACHE RAVELLO - DOC. Ettorre Samumareco -

(Biancotella, Falanghina)

PER EVA COSTA DAMALFT - DOC. Tenutn San Francedco -
(Falangtina, Ginedtra, Pepella)

FYOCO OI AMALFT - 1GT Soe. Agr. Amals -
FALANGHINA IRPIVIA - DOC. MonteSote - bottiplia

FALANGHINA CAMPANA - (GT Sar Salvatore -
GRAN CARYSO - Ravells DOC. -

GIARDINO DI KLINGSOR - Ravells DOC. -

PIAN DI STI0 FIANO PAESTUM - (G.P San Sabvalore -

BIANCOLELLA ISCHIA - DOC. Cantina Cenaliempo -
KRATOS FIANO DEL CILENTO - DOP Luigi Magfini -

WILLA ANTINOR/ - bianco Todcana (GT -
VA LE MORTELLE - Maremma Todcana DOC. -

ATTEMS - Pinot Grigio DOC. -

ATTEMS - Oia)zdomay 20C. -

ATTEMS - QWW Blane DOC. -

ATTEMS - Pinot Ramats DOC. - Rodé
GRAN CARYSO - Ravells DOC. - Rodé

€

98.00

4500

6000
4000

9000

36,00

3000
800

3800
4000
36,00
/8,00

46,00
46,00

3000
3800

2800

2800
3500

3800
4000



! Noati vint rodds - (Red wired from Our cardine. )

FUYRORE RISERWA COSTA DAMALF - DOC. Marisa Cuomo - €

(Piediroddo , Aglianico )

FUYRORE COSTA DAMALF - DOC. Maveisa Cuomo - €
(Piedlioado . Aglianico )

FURORE - DOC. Marisa Cuomo - €
AGLIAMICO /RPIMA - Monte Sote ypinia - bolliglia €
(Campania (GT) calice €

SEVE DELLE MONACHFE RAVELLO - DOC. Ettore Sammareco - €
(Piedwoddo . Seiadcinodo)

GRAN CARUSO - Ravells DOC. - €

W MONTE TRAMONTI COSTA DAMALF - DOC. e Giordano - €
(Tintore , Pieditosss)

TAURAS! DOCG. * ALTA VALLE * Aglianico Colls di Cadtelfranct €

TORCICODA - Primitivo - Salerts (G €
CARRYEBO 2020 - Primdive di Manaweia DOC. €
ASKOS PRIMITIVO DI MANDURIA - DOC. Masseria Li Vel - €
VILLA ANTINORY - Todcana (G Roddo - €
VILLA ANTINORY - Riserva 2022 DOCE. €
CHIANTI CLASSICO RISERVA DOCG. - Villa Antino' - €
CHIANT] CLASSICO - Riserwa 2022 DOC.G. Marchede Antinoi -€
TIGNMANELLO - Todcana (GT Marckese Antinos - €

POGGIO ALLE NANE - Fat. Le Mo'telle Maremma Todcana DOC. €
(Cabernet Freance, Cabernel gma/{g/wm}

BRUNELLO DI MONTALCINO - DOCE. Castelgiocondo Fredcobaldd; €

8000

4500

6000

3000
800

4000

4500
4500

6500

3800
/000
56,00

36,00
56,00

5000
8000

/9000
/2000

/10000



MARCHESE ANTINOR/ - Tenuta Montenisa Cuvée PW -
(Chardonnay. Pinot Nero, Pinot Bianco)

MARCHESE ANTINOFR/ - Blanc de Blancd -
(Feanciaco'da DOCG)

BELLENDA SAN FERMO - Prodeceo di Valdobiadene DOCG -
(Glera) V2 bot.

BELLENDA PROSECCO POSE DOC.
(Glera, Pinot Nero)

PREMIERE CUVEE EXTRA BRUT - Bruno Paillard -
(Pinot Notr. OWW, Pinot Meunietr)

PREMIERE CUVEE ROSE BRUT - Bruno Paitlaed -

(Pinot Notr, Chardonnay)

VEWE CLICQUOT - Champagre B Vellow Label, -
(Chavdonnay, Pinot Meunier, Pinot Noir)

KRG GRANDE CUVEE -...eme Edition K C%am,aagme Brut -
(OWW. Pinot Meuniere, Pinot //om/z/ag

OOM PERIGNON - Champagne Bt Vinlage ...-

(Pinot Notr, Chardonnay)

7000

8500

4000
/800

4500

/5000

/98,00

16000

88000

75000



Acqua Bottiglia 0.5L¢ Naturale/Gasdal
Acqua Bolliglia 1 Lt Naturale/Gadsata

Acqua San Pellegrino Boltiglia O7L¢

Bibite - n Vetro (33C¢)

Premula O; Arancia  Bice. 300MC
Granita Ot Limone Ot Amalf
Centrifuga O Frule Fredea

Bina alla spina piceola 022 Lt

Bovea alla dpina grande 044 Lt

Peroni (Wational Beer)
Melpliis, Amalji Beer. (Home made. Beer)
Nastro Azzwreo (Wational Beer)
Nastreo Azzwero Capri

Beckd

Bud

Cered

Coona

Heineteen,

lenners, Blue

lenuda

leruda Non Fitteata

Fisteere Beer, - (70C¥)

L SO Y YR YO - YOO YO YO YR YN W SR

250
800
500
500
6.00

6.00
800

450

700

400
1000
400
6.00
500
500
500
500
800
6.00
500
800
700



