
Menù    -  Ciao  Resta!ant  by  Night  - 

Antipasti / St!t"s 

- Seppia c" Zucchine alla Scapece – Grilled Cu#lefish   
Seppie #esche pescate co$e alla %iglia s&ra un le$o di zucchine #i$e e c'dite c' aglio, (io EVO del 
Cilento, aceto di vino e menta del nos)o gi!dino . 
(Local Cu$lefish %illed & s"ved with zucchini, g!lic, Cilento (ive *l & #esh mint #+ ,r g!den) 
 

- Brusche#e all ’ Amalfitana - Brusche#e Amalfi style 
Brusche$e c' p+od-ini, alici, aglio, -igano, (io EVO e basilico .  
(Toasted local bread with ch.y t+atoes, anch/ies, g!lic, -egano, basil & (ive *l) 

- Insalata Caprese - Caprese Salad   
P+od-i di S0ento e bocc'cini di Bufala Campana D.O.P.   
(S0ento T+atoes, small balls of Buffala mozz!ella cheese, -egano, basil and (ive *l) 

- Insalata di M$e – Seaf%d  Salad 
Seppie o Calam!i  #eschi co$i a vap-e c' V'g(e e Cozze . 
(A c+binati' of steamed calam!i, clams and mussels, seas'ed with g!lic, p!sley, (ive Oil and 
Amalfi lem')  . 

- Insalata di P&po – Oct'us Salad       
P(po #esco, pescato nella Baia di Amalfi, co$o a vap-e all’insalata . 
(Fresh Oct&us #+ the Amalfi Bay, steamed and  seas'ed with g!lic, p!sley and  local lem') 

- Prosciu#o e Mel"e   
(Cantal,pe mel' and P!ma ham-prosciu$o) 

- Tagli(e del CONTADINO - The F$m(s Cu#ing Bo$d  
(A selecti' of sliced c1ed meats and local cheeses) 



Menù    -  Ciao  Resta!ant  by  Night  - 

Primi pia$i / F2st c,rse 

- Sauté di V"g&e e Cozze - Clams & Mussels in T)ato sauce  
Sautè di V'g(e e Cozze s"vito c' 3ostini d-ati  
(Mussels and Clams stewed with white wine, ch.y t+atoes, g!lic, p!sley and Ex)a V"gine Olive Oil 
s"ved with g!lic toasted bread)   

- Zuppa di V(d!e - Vegetables S*p +) *r g$den 
Zuppa di zucchine, c!ote, cip(la, sedano, patate e p+od-ino . 
(Fresh Vegetables S,p s"ved with local 3ack"s) . 

- Gnocchi alla S,entina – H*se-made Gnocchi 
Gnocchi di patata al p+od-o e basilico c' fi- di la$e di Ag"(a  
(H,se-made potato gnocchi in a t+ato sauce with basil and Ag"(a Mozz!ella.)  
- Ravi&i della casa  al p)od-ino +esco   
Ravi(i fa$i in casa al sugo di p+od-ini #eschi e basilico  
 (H,se-made Ravi(i  with #esh t+atoes sauce and basil ) A.Q. 

- Spaghe#i alla C$b"$a        
   
Spaghe$i )afilati a br'zo alla C!b'!a tipica R+ana : c' rosso d’u/o, guanciale paesano, pepe 
n"o e pec-ino R+ano D.O.P.  
(Spaghe$i with p-k cheeks, #esh eggs, black pepp" and %ated Pec-ino R+ano D.O.P. cheese) 
 

- Fe#uccine Al+edo   
(Ribb's of pasta with bu$", P!mesan cheese, chicken and mushr4ms) 
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Primi pia$i / F2st c,rse 

- Penne alla N(ano - Sh-t cut Pasta N(ano style  
Penne rigate c' zucchine #i$e e %a$ugiata di Pr/('e del M'aco D.O.P. 
(Ridged sh-t Pasta prep!ed with #ied zucchini, P!migiano cheese, black pepp", basil, Olive Oil and 
t&ped with Pr/('e del M'aco D.O.P. cheese)  

- Ravi&i al lim"e di Amalfi  
Ravi(i ripieni della casa c' salsa di lim'e Amalfitano  
(Rico$a and Spinach Ravi(i in a Lem' Cream sauce . A fav-ite recipe #+ “ Bis)o D' Gi/anni “  in 
Napa, CA) . 

- Penne alla Gen.ese - Sh-t cut Pasta with Gen.ese Sauce 
Penne rigate c' salsa di cip(la e salsiccia di maiale nos)ano . 
(Ridged sh-t Pasta tossed with h+e made sausage and 'i', ch&ped ch.y t+atoes and 
P!migiano Reggiano D.O.P. cheese) , 

- Spaghe#i alle v"g&e v(aci – Spaghe#i & Clams  
(Clams, A#ag(a g!lic and EVO *l) 

- Ravi&i Pistacchio gamb(i e b/ata  
Ravi(i della casa, c' salsa di b5ata di Bufala D.O.P. , pistacchi di Br'te e gamb"e$i di nassa  
(H,se-made Ravi(i  with rico$a-cheese and potato with baby shrimp, Pistachios and Bufala B5ata 
cheese) A.Q. 

- Ravi&i della casa alla B&ognese  
(H,se-made Ravi(i with B(ognese sauce) A.Q. 
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Sec'di pia$i / Main c,rse 

- Zuppa di pesce dello Chef - Fish S*p c%ked at Chef style  
(A m6 of Amalfi fish stewed in a sauce of ch.y t+toes and s"ved with toasted bread) . 
 


- Fri#!a mista del nos0o G&fo – M1ed Fried Seaf%d 
Pescato gi-nali"o c' calam!i e gamb"i “ nd1at e #i$ “ , p-zi'e bu'a x 2 p"s. 
    
(Local Fish s"ved #ied. Filet of fish, calam!i and shrimp, G4d f- 2 p7.)  
 

Pesce del gi-no all’acqua pazza - Fish of the Day in Broth 
Orata, Spig(a o Pezzogna di m!e c' capp"i, (ive di Gaeta, p+od-ino e vino bianco  
(The  catch of the day prep!ed in a light broth of t+ato white wine, cap"s and Gaeta black (ives.) 

 

T"no sco#ato alla Nap&etana – Tuna Fish of The Day  
File$o di t'no del g(fo sco$ato e s"vito c' sc!(a saltata in padella c' capp"i, (ive di 
Gaeta e alici salate di Cet!a 
(Tuna fish  %illed and s"ved with sautéed esc!(e, cap"s Gaeta (ives and anch/ies)   
 

Scal'pina al lim"e di Amalfi   
Scal&pa di p(lo allevato a t.a al di lim'e di Amalfi  
(Medalli' of Free Range Chicken in a light Amalfi Lem' sauce) 
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Sec'di pia$i / Main c,rse 
 

- Scal'pina di p&lo al vino bianco della Costi(a  
Scal&pa di p(lo allevato a t.a al vino bianco della Costi"a Amalfitana 
(Free range chicken breast sauteed in a white wine sauce) 
 
 

- P&pe#e della Mamma c" pistacchi e melanzane  
P(pe$e di c!ne vaccino c' pistacchi e melanzane “ puppiate “ al ragù Nap(etano  
(Mamma Elisa ’s meatballs with pistacchi and eggplant stewed in a Neap(itan ragu’ ) 

 

- Tagliata di En0ecote  - Ribeye steak 
  
En)ecote di b/ino Italiano (%. 450 c.a.) c' ruc(a paesana, p+od-ini e scaglie di P!migiano  
Reggiano 36 mesi 
(Ribeye steak with #esh !ugula #+ ,r g!den, ch.y t+atoes and P!mesan cheese) 
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C't-ni / Side dishes 

- Zucchine alla Scapece   
zucchine #i$e e c'dite c' aglio, (io EVO del Cilento, aceto di vino e menta del nos)o gi!dino . 
(Local #ied zucchini with g!lic, Cilento (ive *l , white wine vineg! & #esh mint #+ ,r g!den)  

- Pep("cini v(di, p)od-ini e P$migiano - Sweat 2een chilies  
Pep"'cini #i$i saltati c' p+od-ino, aglio, P!migiano e basilico  
(Sautéed sweat %een chilies with ch.y t+atoes, g!lic P!mesan cheese and basil) 

- Pep("i +i#i all’Amalfitana  
(Fried red sweat pepp"s with g!lic and basil)  

- P$migiana di melanzane - P$migiana  Eggplant   
Melanzane c' p+od-o, fi- di la$e di Ag"(a, basilico e P!migiano 
Reggiano co$e al f-no  
(Lay"s of #ied Eggplant, Ag"(a mozz!ella, t+ato sauce, basil and P!mesan cheese)  

- Patate al f-no dello Chef Potatoes   
(Baked potatoes in a seas'ed bread3umb)  

- Patatine +i#e - French +ies   
(Classic #ench #ies. (We use #esh - #ozen depending up' availability)  
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Insalate / Big  Salad 
 

- Insalata di p&lo e 3ostini - Chicken Caes$ Salad 

Insalata v"de c' file$i di pe$o p(lo sco$ato, 3ostini d-ati e salsa Caes!  
(Green salad with slice of %illed chicken, 3,t's and Caes! dressing) 

 

- Insalata c" T"no sco#ato - Tuna salad   

Insalata v"de c' file$i di t'no sco$ato, 3ostini d-ati e salsa Caes!  
(Green salad with slice of %illed Tuna fish, 3,t's and Caes! dressing) 

 

- Insalata mista di stagi"e - Seas"al m1ed salad   

Insalata v"de, ruc(a e p+od-ini c' noci, uva passa, alici salate, mela o c!ota, cip(lina e scaglie  
di P!migiano Reggiano c'dita al Lim'e di Amalfi e Olio EVO, 

(Green salad, !ugula, ch.y t+atoes, wall nuts, raisins, apple - c8ots, spring 'i's, Cet!a 
anch/ies , shaved P!migiano, seas'ed  with Olive Oil and Amalfi Lem' ) 


